


Mundo Pastel es una empresa familiar que inicié su
actividad como fabricante de bolleria y pasteleria en el afo
D, 1999 tras ser galardonada como Mejor Iniciativa Empresarial
- *’*—’"" 4 por el Centro Europeo de Empresas Innovadoras (CEEI) en
LA EMPRESA 1998. Fruto de la innovacion y la demanda del mercado,
empezamos a fabricar tartaletas en el afio 2001 y
posteriormente bases de tarta, vol-au-vents, barquillos...
A dia de hoy, Mundo Pastel es un proyecto
de pasion y dedicacion

Desde entonces,
nuestro principal objetivo es lograr la

maxima satisfaccion de nuestros clientes, a los

gue escuchamos con atencion a fin de adaptar

nuestros productos a sus necesidades. La gama
de productos Mul y sus diferentes
marcas apuestan por la innovacion, la calidad y el
estricto cumplimiento de los estandares de
seguridad alimentaria como fuente de
creacion de valor superior para

el consumidor final.

www.mundopastel.es
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VALOR ANADIDO
MUNDO PASTEL

Somos fabricantes.

S O Gl NS 8

Contamos con una amplia plantilla de
profesionales técnicos y comerciales.

Tiempo de suministro de expediciones de
48 a 72 horas.

Disponemos de servicio de intercambio
electrénico de datos (EDI).

Departamento de I+D al servicio del cliente.
Solicite lo que necesita.

COMPROMISO

>

SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (APPCC).

Analisis periédicos nutricionales, fisico-quimicos y
microbio6logicos de productos e instalaciones.

Control diario de materias primas y proveedores.

Limpieza y desinfeccion diaria de instalaciones con
productos aptos para la industria agroalimentaria.

Formacién continua del personal en temas relativos a
la seguridad alimentaria.

Fichas técnicas completas de nuestros productos a
disposicion del cliente.

MARCAMOS LA
DIFERENCIA:

/ Utilizamos materias primas de
MAXIMA CALIDAD.

v Proceso de elaboracion UNICO.

‘/ TARTALETAS EXCEPCIONALES:
- Mucho mas crujientes, soportan
cualquier tipo de relleno.
- Absorben y potencian mejor los sabores.
- Se mantienen inalterables durante
mas tiempo.
- Aptas para congelar, horno y microondas.



TARTALETAs clasicas
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TARTALETAS

20

£U mm.

40 mm

Tartaleta Marquise 40 mm.
<7 144 Uds. S 120Uds
() 384 s, ey 1T

80 mm.

Tartaleta Marquise 80 mm.

<736 Uds. SR 120Uds
() 96U, S 72U




TarTALETAs Figuritas



TARTALETAS
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Tartaleta Mejillén Tartaleta Mini Cuchara
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Tartaleta Mini Concha
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TARTALETAS
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Tartaleta Mini Arbol
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Tartaleta Mini Lingote

< 12%-@1&%@ 72Uds.
<7 144 Uds. S 120Uds
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475 mm.

Tartaleta Mini Corazén

54 mm

%0 12LHaﬁﬁ‘i§§18Uds,<;_;u 72Uds.

<7 120 Uds.

S 120Uds
S 72Uk,
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TARTALETAS
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Tartaleta Micro Chupito Irregular Tartaleta Mini chupito Irregular
<J 12&@13% 72Uds.
<%k S5 120U <7 96 Uds. S 120U
) 386U 72 Uds. ) 3%6Us ST

Tartaleta Chupito
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TARTALETAS

20 mm

40 mm. 80 mm.

Tartaleta Roq Noir 40 mm. Tartaleta Rog Noir 80 mm. Tartal.etas

Premium
<7 144 Uds S 120Uss <7 36 Uds S 120Uds Qua]_]_t'y
() 384Uds < T2Uds (] 9suss R T2

Elaboradas
con
mantequilla,
huevo y

20 mm

40 mm. 80 mm.

Tartaleta Roq Noir 40 mm con cacao Tartaleta Roq Noir 80 mm con cacao

<7 144 Uds. S, 120Uds. <7 36Uds. S 120 Uds.
T J 384Uds. S T2Uds, ) 96Uds. S 72 Uds,
Bt S



TARTALETAS

20 mm

Tartaleta Roq Noir 40mm.
con corona de chocolate

< 96 Uds

(7 336Uds

Tartaleta Rog Noir 40 mm.
con cacao y corona de chocolate

< 96 Uds
L 336Uds

S, 120Uds
S A T2Uds

40 mm.

=1 120Uds

20 mm

20 mm

80 mm.
Tartaleta Roq Noir 80 mm. Tartalgtas
con corona de chocolate Pre mium
) 24Uds = 120Uds .
L J72uds < T2 Qua‘llty

Tartaleta Roq Noir 80 mm.
con cacao y corona de chocolate

< 24Uds

] 72uds

Elaboradas
con
mantequilla,
huevo y
leche.

80 mm

59 120Uds
< T2Uds



TARTALETAS

Tartaleta Roq Noir 40mm.
con corona e interior de chocolate

< %

(L 338Uds

S 120 Uds
S T2Uds

Tartaleta Roq Noir 40 mm.
con cacao y corona e interior
de chocolate

< 96Uds
[ 336Uds

=~ 120Uds
S 72Uds

) 24Uds
L J72uds

Tartaleta Roq Noir 80 mm.
con corona e interior de chocolate

S0 120Uds
< T20ds

< 24Uds
(L) 72Uds

Tartaleta Roq Noir 80 mm.
comn cacao y corona e interior
de chocolate

S = 120Uds

‘:..,,__,__.-4 72Uds

Tartaletas

Premium
Quality

Elaboradas
con
mantequilla,
huevo y
leche.
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VOL-AU-VENT

23 mm.

38 mm.

Mini Vol-au-Vent 38 mm.

7 12uds. L 19U ST 72 s,
< 96 s, <2120 Uds,
L Cp T2l

75 mm.

Mariola Vol-au-Vent 75 mm.

<) suss. T jous SR T2uds,
<7 16 Uds. S 120 Uds.
) Boues S eT2 U

Vol-au-Vent 55 mm.

< e 10w SI2
<7 20Uds S5 120 Uds.
Q 100 Uds: S 64U,

72 Uds.




MASA DE HOJALDRE

25 mim.

50 mm
Cannoli 50 mm.

1\) 190 Uds. =g 17 Uds,

Cafia de Hojaldre 120 mm.

";:;}BOUds. Q;_T'BTZU&

Cannoli 65 mm.

"(‘)wowa S 17 Uds



CARACOLAS DE HOJALDRE

15 mm

60 mm

Mini Caracola 60 mm.

<7 36 Uds. S, 7120Uds.
i'\‘;msuas. S50 64Uds

35 mm.
Mini Savarin 356 mm. margarina
(+ capsula)

|\_;|\300le5. Q;_;PTQLHEL

30 mm.

120 mm.
Caracola 120 mm.

'\:_) 72 Uds. @56[]15.

Savarin 65 mm. margarina
(+ capsula)

() 120 ds T2l




LIONESAS

40 mm.

Lionesa / Choux 45 mm.

(250 Uds. S e T2Uds,

60 mm

75 mm

Lionesa / Choux 75 mm.

’\_'/i 60 Uds. '\:;;JTQLHS.




PALOS
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Palo / Eclair 60 mm. Palo / Eclair 130 mm.
<748 Uds. S 2120Uds.
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Palo / Eclair 160 mm.
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BarQuiLLos Y tulipas




BARQUILLOS
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65 mm 180 mm. 215 mm.
Mini Cono Artesano Cono Artesano 45 mm. Cono Artesano 55 mm.
'\) 920 Uds. v 88 Uds. '\) 336 Uds. w 24 Uds. '\) 228 Uds. E{;_,_,a 24 Uds.

Disponibles también en tamano de 40, 50 y 60 mm.

75 mm 130 mm

Mini Cono Barquillo chocolate Cono Pasteleria chocolate

<7 36 Uds. S 144 Uds,
\) 200 Uds. S 72Uds, ;) 144 Uds. S 36Uds



BARQUILLOS

80 mm

75 mm. 155 mm.
Cubanito Abanico Corazén
€ asuss 24 s < T2 s Qwum%mm@ 72Uds.
<7 216 Uds. S 120Uds. <7 240 Uds. S~ 120Uds,
1\“) 864 Uds. S T2Uds L:') 960 Uds. S T2Uds

20 mm.

45 mm.

Mini Cafia barquillo chocolate

) 154U, e T2



TULIPAS

50 mm

45 mm. base
Tulipa Artesana
<y Tols. S 147 Uds,

50 mm.

45 mm. base

Tulipa interior de chocolate

<77 60U S 147 Uds.

1:') 180 Uds . S5 49Uds.




NUEVOS
productos

Tartaleta Dulce Sablée 110 mm

18 mm.

70 mm

Tartaleta Recta Dulce Brisa 70 mm

280 mm.

Base de Tarta Dulce Sablée 280 mm



NUEVOS
productos

Elaborada con margarina.
Sabor semidulce.

Obleas para helado
20 obleas por envase.
1,75 gr. por oblea.



FORMATOS

Envase industrial Mundo Pastel Envase industrial Vitarvi

leyenda

Uds. en envase Uds. en envase
E%E hdu,aﬁal @ Cash & Carry

De mayo a octubre los productos con chocolate se enviaran con transporte refrigerado.Fabricacion bajo pedido minimo o disponibilidad.



Grupo

{opdo Pigie




Pl Algars. Calle Ibi, 14A

Apdo. de Correos 195

03820 Cocentaina (Alicante)

Tel. (+34) 965590470 Fax (+34) 965593060
mundopastel @ mundopastel.es

www.mundopastel.es

Siguenos en:

f@o¥in

R.G.S.|. 20.32670/A



